
山菜山菜を楽しむ夕べ楽しむ夕べ

クロス10（17：00）⇒中里支所（17：20）
津南町役場（17：30）迎え

ホテル発（20：15）送り

地元
送迎バス
運行

日帰り
プラン 大人

●飲み放題付

6,200円
※入浴料込

※日本酒・焼酎（白樺樹液割）
　ビール・ジュース・ウーロン茶

●1泊2食（飲み放題）
大人ご宿泊

プラン 12,400円
※日本酒・焼酎（白樺樹液割）ビール・ジュース・ウーロン茶
※入湯税100円別

東京発！ 往復直行バス利用プラン

大人14,400円
《28日》13,800円

子供8,680円
《28日》8,260円

《28日》11,800円

※料金には上記宿泊プラン料金＋東京からの往復直行
　バス料金も含む。入湯税100円別

越後妻有  津南ならではの雪からの恵み、山の幸各種を観て、知って頂き
食する夕食会。参加のお客様が当日採った山菜も天ぷらで提供します。
自分で食する分量のみ受付。フロントへ15時までにお持ちください。

越後妻有  津南ならではの雪からの恵み、山の幸各種を観て、知って頂き
食する夕食会。参加のお客様が当日採った山菜も天ぷらで提供します。
自分で食する分量のみ受付。フロントへ15時までにお持ちください。

主な山菜メニュー
■天麩羅/こごみ、こしあぶら、ヨ
モギ、姫竹の子、ウドの葉、行者
にんにく、ニセアカシヤの花、アス
パラ、椿の花、原木しいたけ、もみ
じ、ふじの花、あんにんご 他　
※お客様の採った山菜もその場
で揚げて提供。（事前お預かり）
■山菜料理/
〈小鉢〉木の芽お浸し、葉山椒お
浸し、山菜茶碗蒸し
〈大皿〉洋風山菜料理、ぜんまい
煮、山竹の子と鰊の煮物、車麩と
蕗の煮物、山独活の油炒め、行
者にんにくの酢味噌和え、茹でた
てアスパラ 生わらび 生きくらげ、
七輪焼き 姫竹の子 原木しいたけ
など
■魚コーナー/ニジマス塩焼き、イ
ワナ塩焼き、揚げ物
■肉コーナー/アスパラベーコン
巻、津南ポークウインナー、津南
ポーク焼肉
■お汁コーナー/姫竹の子と鰊の
味噌汁
■ご販/コシヒカリ、山菜混ぜご
飯、山菜苗場そば
■デザート/雪下人参ゼリー  ほか
■漬物/二五八漬、またたび漬、
きゃらぶき、山椒味噌、山芋の味
噌漬  ほか

 5/13㈯
20㈯
28㈰

【時間】18時～20時
【会場】オーロラ  【定員】70名様

3回
開催

※料理内容は変更になる場合があります。13㈯・20㈯・28㈰
津南醸造様出展
日本酒の飲み比べ開催！

開催日 平成29年

同日開催

津南町は日本一の豪雪地帯 苗場山系の清冽な伏流水を全館に使用し、いつでもおいしいお水をお飲みいただけます。

山菜を楽しむ夕べ


